PIZZA & PASTRY
PlZZA & PASTRY
PlZZA & GEBAK




2292 600

gy

//‘".- i

2289 250

PIZZABLECH - PIZZA PAN - PIZZABLIK

¥ gcm
2290 200 20
2290 220 22
2290 240 24
2290 260 26
2290 280 28
2290 300 30
2290 320 32
2291 340 34
2291 360 36
2291 400 40

Blaublech, mit bordiertem Rand
Blue steel plate, with rolled edge

Blauwe plaat, met omgekrulde rand

PIZZABLECH - PIZZA PAN - PIZZABLIK

4

2292 500
2292 505
2292 600
2292 606
2292 650

Blaublech, mit bordiertem Rand
Blue steel plate, with rolled edge

Blauwe plaat, met omgekrulde rand

PIZZA SCREEN - PIZZA SCREEN - PIZZAZEEF

)4

2289 200
2289 250
2289 280
2289 300
2289 330
2289 360
2289 400
2289 450
2289 500

Perforierung 8 x 4 mm - Perforation 8 x 4 mm - Perforatie 8 x 4 mm

PIZZA SCREEN - PIZZA SCREEN - PIZZAZEEF

k1
2289 600

PIZZABLECH - PIZZA PAN - PIZZABLIK

)4 gecm
2288 220 22
2288 250 25
2288 280 28
2288 300 30
2288 330 33

Perforierung @ 6,5 mm - Perforation @ 6.5 mm - Gaten @ 6,5 mm

@cm [ [lcm
18 25
20 25
22 2,5
24 2,5
26 2,5
28 2,5
30 25
32 25
34 25
38 2,5

[T cm

50 x 35 x 3

50 x 50 x 3

60 x40 x 3

60 x 60 x 3

65x45x 3
ALU

@cm

20

25

28

30

33

36

40

45

50
ALU

[Dcm

60 x 40
ALU

@ecm [ [lem
20 1
23 1
26 1
28 1
31 1

13,30
16,40
14,00
23,00
19,00

€00
2,20
2,60
3,00
3,20
3,50
4,00
4,70
5,50
5,40

€07
16,60

¥ 5

€07
3,30
3,80
4,70
5,30
6.40



PIZZABLECH - PIZZA PAN - PIZZABLIK

hid
2294 325
2294 365

Mit PTFE Antihaftbeschichtung, mit eingepressten FuBchen, Perforierung @ 9 mm

With PTFE non-stick coating, with pressed-in feet, perforation @ 9 mm

PTFE-antiaanbaklaag, gaten @ 9 mm, met ingedrukte voetjes

PIZZABLECHHALTER
PIZZA PAN RACK - PIZZABLIKHOUDER

k4

2297 010 30,5 x 35,5 x 69

Fir 10 Pizzableche ab @ 22 cm bis max. @ 36 cm
For 10 pizza pans from @ 22 cm up to @ 36 cm

Voor pizzaplaten van @ 22 cm tot max. @ 36 cm

PIZZABLECHHALTER
PIZZA PAN RACK - PIZZABLIKHOUDER

b4

2297 015 30,5 x 35,5 x 69

Fir 15 Pizzableche ab @ 22 cm bis max. @ 36 cm
For 15 pizza pans from @ 22 cm up to @ 36 cm

Voor 15 pizzaplaten van @ 22 cm tot max. @ 36 cm

PIZZABLECHZANGE
PIZZA PAN GRIPPER - PIZZABLIKTANG

g
1517 190

PIZZABLECHZANGE
PIZZA PAN GRIPPER - PIZZABLIKTANG

=
1517 200

Mit Druckfeder - With compression spring - Met drukveer

cm

1
1

< cm

6

< cm

4

cm
19

cm
20

PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

g

€0
8,90
10,40

o]

€0
28,20

€0
30,20

€0
2,80

ALU

€0
520

2294 325




Die Angaben zur Lénge beziehen sich auf die Gesamtlédnge der Schaufel
The lengths indicated correspond to the combined length of the peel and handle
De lengte-informatie verwijst naar de totale lengte van de spatel

PIZZASCHAUFEL
PIZZA PEEL - PIZZASPATEL

&
2293510

PIZZASCHAUFEL
PIZZA PEEL - PIZZASPATEL

)4

2286 916
2286 917
2286 918

PIZZASCHAUFEL

PIZZA PEEL - PIZZASPATEL
E

2293 660

2293 100

PIZZASCHAUFEL
PIZZA PEEL - PIZZASPATEL

-4

2293 916
2293 917
2293918
2293 131
2293 132
2293 133

PIZZASCHAUFEL
PIZZA PEEL - PIZZASPATEL

g
2293 790

PIZZASCHAUFEL
PIZZA PEEL - PIZZASPATEL

¥
2293 101

cm
51

cm
91,5
91,5
91,5

cm
66
100

cm
91,5
91,5
91,5
132
132
132

cm
79

cm
100

ocm €7
24 x 17 8,70
ALU

ocm €07

36,5 x 30,5 21,00
40,5 x 35,5 25,20
45,5 x 40,5 30,10

o 1]
ocm €7

28 x 23 12,70
25 x 24 11,20

] oos )

AL

ocm
35,5 x 30,5 15,00
40,5 x 35,5 21,20
45,5 x 40,5 24,70
35,5 x 30,5 16,10
40,5 x 35,5 22,90
45,5 x 40,5 26,10

€0

35 x 30 19,60

€00

ocm
25 x 24 12,80



PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

Die Angaben zur Lange beziehen sich auf die Gesamtlénge der Schaufel
The lengths indicated correspond to the combined length of the peel and handle

De lengte-informatie verwijst naar de totale lengte van de spatel

PIZZASCHAUFEL
PIZZA PEEL - PIZZASPATEL

¥ cm e

2290 350 200

Mittelstick mit beweglichem Holzgriff
Central section has moveable wooden grip

Middelpunt met beweegbaar houten handvat

33 x 315

€0

22,80

PIZZASCHAUFEL
PIZZA PEEL - PIZZASPATEL

g

2290 400 200 40

Mittelstick mit beweglichem Holzgriff
Central section has moveable wooden grip

Middelpunt met beweegbaar houten handvat

‘ 7 /ff
- == 2293 200

PIZZASCHAUFEL

PIZZA PEEL - PIZZASPATEL

¥ Oecm  @cm
2293 600 80 20
2293 800 110 30
2293 200 170 20
2293 300 180 30,5

Jem  @cm

29,60

€0

9,90
15,50
18,40
24,80




Die Angaben zur Lénge beziehen sich auf die Gesamtlédnge der Schaufel
The lengths indicated correspond to the combined length of the peel and handle
De lengte-informatie verwijst naar de totale lengte van de spatel

- PIZZASCHAUFEL

PIZZA PEEL - PIZZASPATEL ﬂ \@
=4 Jecm dCm €7
2298 910 91 36 x 30 18,00
2298 105 105 40 x 30 16,50
2298 106 105 45 x 45 22,30
FLAMMKUCHENBRETT

TARTE FLAMBEE BOARD - FLAMMKUCHENPLANK w
) Dcm ocm €07

/‘ 2299 560 56 35x31 1470
2299 610 61

40 x 35 17,50

o 2299 660 66 46x41 1930
STAIN e
PIZZAHEBER - PIZZA PEEL - PIZZASPATEL @ W E‘
) Dcm ocm €07
7066 340 33,5 18 x 16,5 7,50

Mit Aufhédngedse - With hanging loop - Met ophanglus

STAIN
, PIZZAHEBER - PIZZA PEEL - PIZZASPATEL ﬂ
e b= cm acm €07

7056 385 38,5 22 x18 27,40

&

Mit Aufhéangeodse - With hanging loop - Met ophanglus

STAIN
/ PIZZAHEBER - PIZZA PEEL - PIZZASPATEL E

b cm acm €7

7063 325 32,5 14 x135 18,00

Mit Aufhéngeodse - With hanging loop - Met ophanglus



REINIGUNGSBURSTE MIT SCHABER
OVEN BRUSH WITH SCRAPER
SCHOONMAAKBORSTEL MET SCHRAPER

¥ em
2295 950 105

Mit 3 cm hohen Messingborsten, 4 Reihen
With 3 cm high brass bristles, 4 rows

Met 3 cm hoge messing borstelharen, 4 rijen

REINIGUNGSBURSTE MIT SCHABER
OVEN BRUSH WITH SCRAPER
SCHOONMAAKBORSTEL MET SCHRAPER

b4 Tem
2295 150 156

Mit 4 cm hohen Stahlborsten, 4 Reihen
With 4 cm high steel bristles, 4 rows

Met 4 cm hoge stalen borstelharen, 4 rijen

REINIGUNGSBURSTE MIT SCHABER
OVEN BRUSH WITH SCRAPER
SCHOONMAAKBORSTEL MET SCHRAPER

¥ Decm
2295 750 79

Mit 2,5 cm hohen Stahlborsten, 6 Reihen
With 2.5 cm high steel bristles, 6 rows

Met 2,5 cm hoge stalen borstelharen, 6 rijen

REINIGUNGSBURSTE MIT SCHABER
OVEN BRUSH WITH SCRAPER
SCHOONMAAKBORSTEL MET SCHRAPER

b7 cm

2295 810 75
Mit 2,5 cm hohen Stahlborsten, 6 Reihen

With 2.5 cm high steel bristles, 6 rows

Met 2,5 cm hoge stalen borstelharen, 6 rijen

REINIGUNGSBURSTE MIT SCHABER
OVEN BRUSH WITH SCRAPER
SCHOONMAAKBORSTEL MET SCHRAPER

hid [y

1456 280 Borsten 3 cm hoch, 4 Reihen -
Bristles 3 cm high, 4 rows -
4 rijen, borstelharen 3 cm hoog

1456 500 Borsten 4 cm hoch, 4 Reihen -
Bristles 4 cm high, 4 rows -
4 rijen, borstelharen 4 cm hoog

Mit Stahlborsten und 7 cm breitem Schaber
With steel bristles and 7 cm wide scraper

Met 7 cm brede schraper en stalen borstelharen

PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

€0

Dcm
3x 27 18,10

€00

Dcm
3x25 18,20

'wooD| [STEEL|
Dcm €7

18 x 5,5 10,90

EEL
Lcm €7

55x18 10,00

lcm €7
28 2,80
50 5,40




HITZEFAUSTHANDSCHUHE
HEAT-RESISTANT MITTS

OVENHANDSCHOENEN EE @‘

¥ Ocm oa) €50
4230 320 32 2 7,00
4230 440 44 2 8,00

Waschbar bis 40 °C - Washable up to 40°C - Wasbaar tot 40°C

HITZEFAUSTHANDSCHUHE
HEAT-RESISTANT MITTS

bis|
OVENHANDSCHOENEN E
b Ocm ou] €5
4231 000 40 2 4,00

Waschbar bis 40 °C - Washable up to 40°C - Wasbaar tot 40°C

HITZEFAUSTHANDSCHUHE
HEAT-RESISTANT MITTS

OVENHANDSCHOENEN E‘ @
) £

g Tcm

4230 300 30 2 2,80
Waschbar bis 40 °C - Washable up to 40°C - Wasbaar tot 40°C
HITZEFAUSTHANDSCHUHE

HEAT-RESISTANT MITTS
OVENHANDSCHOENEN E
E Dem ) Ofas !
4231 320 33 2 4,00

Waschbar bis 40 °C - Washable up to 40°C - Wasbaar tot 40°C



PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY

HITZEFINGERHANDSCHUHE

HEAT-RESISTANT GLOVES = -
HITTEHANDSCHOENEN W M

-1 €D

Ocm s
4233 280

28 2 2,50
Waschbar bis 40 °C - Washable up to 40°C - Wasbaar tot 40°C

HITZEFINGERHANDSCHUHE
HEAT-RESISTANT GLOVES

HITTEHANDSCHOENEN E
€4

b PJcm g ~
4233 360 :

36 2 2,90
Waschbar bis 40 °C - Washable up to 40°C - Wasbaar tot 40°C

HITZEFINGERHANDSCHUHE
HEAT-RESISTANT GLOVES

HITTEHANDSCHOENEN = =
€D

¥ Jcm )
4232 000 30 2 3,00

Waschbar bis 40 °C - Washable up to 40°C - Wasbaar tot 40°C

KUCHENHANDSCHUH

KITCHEN MITT

KEUKENHANDSCHOENEN E
b4

lcm €7
3160 290 29 10,20

- PIZZA & GEBAK




PIZZASCHNEIDER -
"P PIZZA CUTTER - PIZZASNIJDER s

)7 em  @em €07
& 7058 205 21 9,5 1,70

Mit Aufhéangeodse - With hanging loop - Met ophanglus

PIZZASCHNEIDER <A
f PIZZA CUTTER - PIZZASNIJDER
i = [Jem  @cm €7
\ 7058 240 24 10 3,70

PIZZASCHNEIDER

STAIN o

- PlZzZA CUTTER - PIZZASNIJDER \ﬁ M H

, *"" " Jcm cm €7
= 1517 240 24 9,5 4,00

PIZZASCHNEIDER <A

. / PIZZA CUTTER - PIZZASNIJDER Lhss

; . ) Jem  @em £
\y 1726 065 20 6,5 1,60

Mit Aufhéngeodse - With hanging loop - Met ophanglus

PIZZABALLENBEHALTER
PIZZA DOUGH TRAY

PIZZABOLLENBAK E
)4 ) Tcm €0

9215 600 Pizzaballenbehalter - 60 x40 x 8 13,30
Pizza dough tray -
Pizzabollenbak

9215 001 Deckel fur 9215 600 - 60 x 40 x 2 9,80
Lid for 9215 600 -
Deksel voor 9215 600




PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

ISOLIERTASCHE

INSULATED BAG - KOELTAS E
)4 ) [Tcm €00
2297 402  FUr 2 Pizzen bis 40 cm - 46 x 46 x 11 16,50

For 2 pizzas up to 40 cm -
Voor 2 pizza’s tot 40 cm

2297 452 FUr 2 Pizzen bis 45 cm - 51 x 51 x 11 18,90
For 2 pizzas up to 45 cm -
Voor 2 pizza’'s tot 45 cm

2297 552 FUr 2 Pizzen bis 55 cm - 58 x 58 x 11 21,00
For 2 pizzas up to 55 cm -
Voor 2 pizza’'s tot 55 cm

2297 456  Fur 6 Pizzen bis 45 cm - 51 x 48 x 34 37,70
For 6 pizzas up to 45 cm -
Voor 6 pizza's tot 45 cm

Mit Aluminiumkaschierung - With aluminium lining - Met aluminiumlaminering

PIZZATELLER

PIZZA PLATE - PIZZABORD @ M //—-/_ﬁ
N7 @em [ lem €0
1847 280 28 1 7,00 o

1847 360 36 1 10,80

1847 320 32 1 9,20 g _—~

Mit Saftrille - With juice rim - Met sapgroef

PIZZATELLER - PIZZA PLATE - PIZZABORD @ M
b4 @ecm [lem €07
1850 250 25 2 5,80

Mit Saftrille - With juice rim - Met sapgroef

PIZZATELLER - PIZZA PLATE - PIZZABORD CAINE
)7 gcm  cm €07
4911 280 28 27 9,60
4911 320 32 30 11,40
4911 360 36 34 14,30
4911 280
PIZZATELLER - PIZZA PLATE - PIZZABORD CAINE
i Scm  cm €7
4909 300 30 26 7,70

Mit Pizzabackerrelief - With relief of a pizza baker - Met pizzabakkerreliéf



TEIGROLLE
ROLLING PIN - DEEGROLLER

h: [Dcm
1538 500 47

Lange der Rolle 25 cm - Length of roller 25 cm - Lengte van de rol 25 cm

TEIGROLLE - ROLLING PIN - DEEGROLLER

¥ Dcm
1876 250 45

Lénge der Rolle 25 cm - Length of roller 25 cm - Lengte van de rol 25 cm

TEIGROLLE - ROLLING PIN - DEEGROLLER

g 0 Tcm
1890 330 Rolle: 33 cm - Roller: 33 cm - Rol: 33 cm 55
1890 380 Rolle: 38 cm - Roller: 38 cm - Rol: 38 cm 60
1890 450 Rolle: 45 cm - Roller: 45 cm - Rol: 45 cm 67

Mit Kugellager - With ball bearing - Met kogellager

STIPPROLLER
ROLLER DOUGH DOCKER - PRIKROLLER

g
1502 001

Mit 2 cm langen Stippen - With 2 cm long spikes - Met 2 cm lange stippen

STIPPROLLER
ROLLER DOUGH DOCKER - PRIKROLLER

g
1502 002

Mit 1,5 cm langen Stippen und Aufhéngebdse
With 1.5 cm long spikes and hanging loop
Met 1,5 cm lange stippen

@cm

5

~

Jcm
23 x9

Dem

20x 13

CrNi

€07
20,00

€7
9,70

€00
5,40



PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

- ‘I-‘
STIPPROLLER oo By ,///
ROLLER DOUGH DOCKER - PRIKROLLER '”; l%
-4 Dcm £ o = ‘fi
£
1502 125 20,5 x 14 22,10
Mit 0,5 cm langen Stippen - With 0.5 cm long spikes - Met 0,5 cm lange stippen
=
T o
TEIGSCHNEIDER - DOUGH CUTTER - DEEGSNIJDER STEEL e -
N —-'*
)= 7 @cm [llcm £ - 7 e
1507 005 5 R&dchen - 5 wheels - 5 wieltjes 5 24 22,50 s i
- kel -
1507 006 6 Radchen - 6 wheels - 6 wieltjes 5 24 25,70 - e -~
1507 007 7 R&dchen - 7 wheels - 7 wieltjes 5 24 28,40 7
Mit justierbarer max. Schnittbreite 12 cm
Cutting width can be adjusted up to 12 cm
Met instelbare max. snijbreedte 12 cm
RUB
TEIGSPATEL - SPATULA - DEEGSPATEL BER| | P
b= Jcm €0
1543 250 25 1,20
1543 350 35 1,40 2t
1543 400 40 2,10

Mit Aufhédngeodse - With hanging loop - Met ophanglus

TEIGSPATEL - SPATULA - DEEGSPATEL m m
= Dcm €7 /
1548 250 25 2,30

1548 350 35 4,40
1548 400 40 4,60

Mit Aufhédngedse - With hanging loop - Met ophanglus

STAIN
TEIGSPATEL - SPATULA - DEEGSPATEL m @ )
)4 Dcm €07 — —
1539 270 27 2,60 i

1539 320 32 5,80



TEIGSCHABER
DOUGH SCRAPER - DEEGSCHRAPER

E
7028 110

TEIGSCHABER
DOUGH SCRAPER - DEEGSCHRAPER

g
7029 150

TEIGSCHABER
DOUGH SCRAPER - DEEGSCHRAPER

E
3154 160

BACKPINSEL - PASTRY BRUSH - BAKKWAST

=
3382 180
3382 210

Mit Aufhédngeodse - With hanging loop - Met ophanglus

BACKPINSEL - PASTRY BRUSH - BAKKWAST
4

3382 050

3382 070

Mit Aufhéngeodse - With hanging loop - Met ophanglus

BACKPINSEL - PASTRY BRUSH - BAKKWAST
=

3383 040

3383 055

3383 100

Mit Epoxydborsten und Aufhangedse
With epoxy bristles and hanging loop

Met epoxyborstels en ophanglus

BACKPINSEL - PASTRY BRUSH - BAKKWAST
4
3383 000

Mit Epoxydborsten und Aufhangedse
With epoxy bristles and hanging loop

Met epoxyborstels en ophanglus

o]

[Pcm
11 x 10

o

Jcm
15%x 7,5

[Pcm
16 x 10

[Dcm
18 x 4
21 x4

[Dcm
25 x5
26 x 7

Jecm
20,5 x 4
21 x 5,5
23 x10

cm - @icm
25 2,5

STAIN] | [Nd

o
€00
3,00

STAIN
LESS| | ABS
STEEL

€00

3,20

€00
1,00

=]

€07
1,20
1,60

= ][]

€07
2,80
4,60

€0
1,80
2,00
3,80

€07
2,50



PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

KUCHENGITTER

COOLING GRID - DRAADONDERZETTER =
v Jem skmm < cm €7 \ ;'—_
8200 585 58,5 x 38,5 3 2 13,90 '; = : —
u
ROST - GRID - ROOSTER ;
b [Jecm skmm  Z cm £ ‘_'__
8200 600 60 x 40 4 2 20,00 _H
AUSSTELLBLECH
BAKING SHEET - UITSTALPLAAT ALY
=4 [T cm €7
455 400 40x 25x 2 8,60
455 480 48 X 32 x 2 10,40
455 600 60 x40 x 2 12,40

Gebeizt, Rand umgelegt, nahtlos gezogen
Stained, edge turned, seamlessly extruded

Gekleurd, rand omgevouwen, naadloos getrokken

BACKBLECH - BAKING SHEET - BAKPLAAT

b7 [Jcm
6816 600 60 x40 x 2

Perforierung 3 mm, schrag zulaufende Kanten
Perforation 3 mm, sloping edges

Perforatie 3 mm, schuine randen

GN BLECH - GN BAKING SHEET - GN SCHOTEL A
i [T'em
6816 530 1/1 15 15,90

Perforierung 3 mm, schrag zulaufende Kanten
Perforation 3 mm, sloping edges

3 mm perforatie, schuin toelopende randen

GN BLECH - GN BAKING SHEET - GN SCHOTEL ﬂ E
¥ [Tem €0
6813 530 1/1 2 24,00

Mit PTFE Antihaftbeschichtung, gerillt

With PTFE non-stick coating, grooved
PTFE-antiaanbaklaag, gegroefd




BACKBLECH

BAKING SHEET - BAKPLAAT ALY
i Dcm €07
6815 600 60 x 40 x 1 29,60

Mit PTFE Antihaftbeschichtung
With PTFE non-stick coating
Met PTFE-antiaanbaklaag

GN MUFFINBLECH

GN MUFFIN SHEET - GN MUFFINBAKPLAAT AW | | eS| %
b @gcm  [Tem €07
6814 530 1/1 8,5 2 23,20
Mit PTFE Antihaftbeschichtung, fur 12 Muffins
With PTFE non-stick coating, for 12 muffins
Met PTFE-antiaanbaklaag, voor 12 muffins
GN BACKMATTE
GN BAKING MAT - GN BAKMAT s || sl
)4 €07
3150 520 1/1 8,10
Fiberglasverstarkt - Fibreglass reinforced - Glasvezelversterkt
-20|
BACKMATTE - BAKING MAT - BAKMAT s || Ja
)4 7 €
3150400 Fur Backbleche 40 x 30 cm - 6,10
For baking sheets 40 x 30 cm - Voor bakplaten 40 x 30 cm
3150 590 Fur Backbleche 60 x 40 cm - 11,60

For baking sheets 60 x 40 cm - Voor bakplaten 60 x 40 cm

Z

3150 590

Fiberglasverstarkt - Fibreglass reinforced - Glasvezelversterkt



PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

SPRINGFORM

SPRINGFORM CAKE TIN - SPRINGVORM ﬁ @
¥ @em  [Tcm €7
3120 230 23 7.5 4,50
3120 250 25 7.5 5,10
3120 270 27 7,5 5,60

Mit PTFE Antihaftbeschichtung
With PTFE non-stick coating
Met PTFE-antiaanbaklaag

SPRINGFORM MIT ROHRBODEN
SPRINGFORM CAKE TIN WITH TUBE BASE

SPRINGVORM MET BUISBODEM ﬂ \% M
-4 @cm  [Jcm €7
3122 250 25 6,5 8,00

Mit PTFE Antihaftbeschichtung und 2 verschiedenen Béden
With PTFE non-stick coating and 2 different bases

Met PTFE-antiaanbaklaag en 2 verschillende bodems

BROT-/KONIGSKUCHENFORM
BREAD/LOAF CAKE TIN

BROOD-/BROODJESVORM Q E a
b/ (Tcm [ cm £
3123230 255 x13x7 22 x 11 x5,5 3,30

Mit PTFE Antihaftbeschichtung
With PTFE non-stick coating
Met PTFE-antiaanbaklaag

BACKFORM - BAKING TIN - BAKVORM sy | D
¥ LLcm ) cm €0
3124 330 345x%x225x4 325%x225x%x3 510

Mit PTFE Antihaftbeschichtung

With PTFE non-stick coating
Met PTFE-antiaanbaklaag



CAKE PAN 31 RED

¢ Abmessung auBBen: 30 x 17,5 cm

3162 005

3169 011

Kl

e External dimensions: 30 x 17.5 cm ¢ Buitenafmetingen: 30 x 17,5 cm
HALBKUGEL

HALF-SPHERE - HALFROND

-4 7 @cm  [Tem €0
3162 005 5 Formen -5 moulds - 5 vormen 8 4 6,70
3162 007 6 Formen - 6 moulds - 6 vormen 7 3,5 5,90
3162 008 8 Formen -8 moulds - 8 vormen 5 2,5 7,20
3162 015 15 Formen - 15 moulds - 15 vormen 4 2 6,70
PYRAMIDE

PYRAMID - PIRAMIDE

-4 0 [Tcm €0
3163 006 6 Formen - 6 moulds - 6 vormen 7x7x4 6,70
AMARETTINI

AMARETTINI - AMARETTINI

o T @em [Lcm €00
3164 024 24 Formen - 24 moulds - 24 vormen 3,5 1,5 7,20
SAVARIN - SAVARIN - SAVARIN

)4 ) @em [[em €07
3165006 6 Formen -6 moulds - 6 vormen 7 2,5 6,70
MUFFIN - MUFFIN - MUFFIN

)4 ) @em [Tem €07
3169 006 6 Formen - 6 moulds - 6 vormen 6,5 3,5 6,70
3169 011 11 Formen - 11 moulds - 11 vormen 5 3 7,00
PETIT FOUR

PETIT FOUR - PETIT FOUR

)4 ) @em [Tem €07
3170015 15 Formen - 15 moulds - 15 vormen 4 2 6,40



RAMEKIN
RAMEKIN - RAMEKIN
)4 OJ @cm  [Tlem €0
3171 008 8 Formen -8 moulds - 8 vormen 6 3,5 7,00
3171108 8 Formen - 8 moulds - 8 vormen 6 1 7,00
MADELEINE
MADELEINE - MADELEINE
b 7 [Zcm €00
3172 009 9 Formen -9 moulds - 9 vormen 7x45x%x15 6,60
BORDELAIS
BORDELAIS - BORDELAIS
b4 0 @cm [Tcm €0
3172 018 18 Formen - 18 moulds - 18 vormen 3,5 3,5 8,80
GUGELHUPF
BUNDT CAKE - TULBAND
)4 O @cm  [llem €0
3175006 6 Formen -6 moulds - 6 vormen 6,5 35 7,00
BROT-/KONIGSKUCHEN
BREAD/LOAF CAKE - BROOD-/KONINGSGEBAK
)4 [Jcm €0
3177 260 26 x 10 x 7 11,30
3177 300 30x10x 7 12,20
GUGELHUPF
BUNDT CAKE - TULBAND
=4 Gcm  [cm e
3178 220

22 11

PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

13,50




CAKE PAN 31 BLACK o ][] gy

¢ Abmessung auBBen: 59 x 38,5 cm ¢ External dimensions: 59 x 38,5 cm

¢ Buitenafmetingen: 59 x 38,5 cm
e Fur Backbleche 60 x 40 cm

e For baking sheets 60 x 40 cm * Voor bakplaten 60 x 40 cm

HALBKUGEL - HALF-SPHERE - HALFROND
o T @em |

cm €7
3151 024 24 Formen - 24 moulds - 24 vormen 7 3,5 33,20
MUFFIN - MUFFIN - MUFFIN
) 7 @icm [T cm €7
3151 040 40 Formen - 40 moulds - 40 vormen 5 3 26,40
PETIT FOUR : PETIT FOUR - PETIT FOUR
) ) Qiem [T cm €7
3151 054 54 Formen - 54 moulds - 54 vormen 4 2 35,00




PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

AUSSTECHFORMEN SET :
PASTRY CUTTER SET - UITSTEEKVORMENSET
¥ 7 [Jcm P €5 &
1695 012 Lochtullen, glatt: @ 2,7 bis 10,4 cm - 58 12 12,80 -
Plain tube nozzles, smooth, @ 2.7 to 10.4 cm - bd
Uitsteekvormen, glad, @ 2,7 tot 10,4 cm
1696 012 Lochtullen, gewellt: @ 2,7 bis 10,4 cm - 5,8 12 12,80
Plain tube nozzles, wavy @ 2.7 to 10.4 cm - iy
Uitsteekvormen, golvend, @ 2,7 tot 10,4 cm AL
AUSSTECHFORMEN SET —
PASTRY CUTTER SET - UITSTEEKVORMENSET E
)1 7 [em i €0
1895 009 Lochtullen, glatt: @ 2,5 bis 10,5 cm - 35 9 14,50 3 /'
Plain tube nozzles, smooth @ 2.5 to 10.5 cm - R
Uitsteekvormen, glad @ 2,5 tot 10,5 cm '-———-"";FK
. STAIN
STERNTULLE - STAR-SHAPED NOZZLE - STERSPUITMOND  [stiet
b @em  [cm €7
3110 820 0.4 5 1,40
3110 821 0,6 5 1,40
3110 822 0,7 5 1,40 M\k
3110 823 0,9 5 1,40 J \
3110 824 1 5 1,40 41’ !
3110 825 1,2 5 1,40 i |
3110 826 1,4 5 1,40 3110 820
3110 827 1,5 5 1,40
3110 828 1,6 5 1,40
3110 829 1.8 5 1,40
. N\ n- W 1 [
STERNTULLEN SET — _ .
STAR-SHAPED NOZZLE SET - STERSPUITMONDEN SET @ f \ [ li / Ib / !I /
b4 s [em &b € 3 . o -
3110830 Sternttille @: 0,4 bis 1,8 cm - 5 10 1400 WM M o om
Star-shaped nozzles @ 0.4 to 1.8 cm - | L
Sterspuitmonden & van 0,4 tot 1,8 cm X i f " I 1
| | gy €3 L. | L
LOCHTULLEN SET - n /[
PLAIN TUBE NOZZLE SET - RONDE SPUITMONDEN SET i 1‘ | f \‘ ! " / Ii /
)4 7 [Tem o) € ¢ 4
3111810 Lochtillen @: 04 bis 1,8 cm - 5 10 14,00 - [T [T\ - -
Plain tube nozzles @ 0.4 to 1.8 cm - 1
Spuitmonden @ van 0,4 tot 1,8 cm -\ l & I ah
1 4 J ‘'8 ae



SPRITZTULLEN SET

STAIN

PASTRY TUBE SET - SPUITZAKKEN SET STeet
)4 [Pcm u)] €0
3105 002 16 x 18 x 4,5 27 23,40

SPRITZTULLEN SET

STAIN

PASTRY TUBE SET - SPUITZAKKEN SET STeRt
)4 em Sa) £
3105 124 245 x 17 x 4,5 24 9,50

SPRITZTULLEN SET

STAIN
PASTRY TUBE SET - SPUITZAKKEN SET STeRt
)4 [Jcm & €4y
3105 024 17 x 11,5 x 4,5 24 16,20
SPRITZTULLEN SET
STAIN| | [ /n
PASTRY TUBE SET - SPUITZAKKEN SET W @ E‘
g [Tcm @cm [Jcm & £
3105 001 3 2 25 8 7,80
Mit 6 verschiedenen Tullen, kleine Ausflihrung, 1 Kupplung, 1 Spritzbeutel
With 6 different nozzles, small version, 1 coupling, 1 piping bag
Met 6 verschillende spuitmonden, kleine uitvoering, 1 koppeling, 1 spuitzak
SPRITZBEUTEL - PIPING BAG - SPUITZAK ﬂ H
) D cm €7
2 3100 300 30 2,80
' 3100 350 35 3,00
3100 400 40 3,50
2100 300 3100 450 45 3,90
3100 550 55 5,00
SPRITZBEUTEL
PIPING BAGS - SPUITZAK \ﬂ
) D cm €7
3103 520 52 14,00

Transparent, 100er Rolle, Materialstarke 80 um
Transparent, roll with 100 bags, material thickness 80 um

Transparant, 100 rollen, materiaaldikte 80 um



PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

KUPPLUNG : COUPLING - KOPPELING E
b/ 7 @cm [llem €07
3104 000 Fur Spritztullen, groBe Ausfuhrung - 4 55 0,50

For pastry tubes, large version -
Voor spuitzakken grote uitvoering

3105 000 Fur Spritztullen, kleine Ausfuhrung - 2,5 3 0,40
For pastry tubes, small version -
Voor spuitzakken kleine uitvoering

. STAIN
GEBACKSPRITZE - PASTRY SYRINGE - GEBAKSPUIT Bt

bt Clem  @cm €7

3115 250 20 55 14,00

Mit 8 Motivscheiben und 8 Spritztullen

With 8 inserts and 8 pastry tubes

Met 8 motiefschijven en 8 spuitzakken
SIPHON - SIPHON - SIFON ALY

)4 ) B [lcm €0

3240 050 Siphon - Siphon - Sifon 0,5 25,5 34,40 /
3240100 Siphon - Siphon - Sifon 1 32 36,50 .
3240 010 Einwegdruckkapseln, 10er Packung - 5,50

Disposable pressure capsules, pack of 10 - g

Wegwerpdrukcapsules, verpakking van 10

-
3240 024 Einwegdruckkapseln, 24er Packung - 12,90 l "G:-%

Disposable pressure capsules, pack of 24 - ]
Wegwerpdrukcapsules, verpakking van 24

Mit 3 Spritztullen und Reinigungsburste
With 3 pastry tubes and cleaning brush |

Met 3 spuitzakken en schoonmaakborstel

TORTENUNTERLAGE

CAKE BASE - TAARTBODEM ALY
b @cm  slkmm £
1403 220 22 1,2 2,40
1403 260 26 1,2 3,00
1403 300 30 1,2 4,00
1403 320 32 1,2 4,80
1403 400 40 1,2 6,40

0% 200

Mit Aufhéangeodse - With hanging loop - Met ophanglus

TORTENUNTERLAGENSTANDER
CAKE BASE STAND

JIE T I Atas LTy
TAARTBODEMSTANDAARD E i
bt LJecm sl<mm €7
1403 036 33 x22x24 3 24,80

Rahmenstarke 5 mm - Frame thickness 5 mm - Lijstdikte 5 mm |

i



TORTENPLATTE

CAKE PLATE - TAARTSCHOTEL
€0

)7 @cm  [Tlem
1404 301 30 7 10,90

Drehbar - Rotatable - Draaibaar

TORTENPLATTE - CAKE PLATE - TAARTSCHOTEL W
"\\\__ / = @ecm  [Tlem €7
b 1404 300 30 6 1390

= \
$ \ — TORTENPLATTE - CAKE PLATE - TAARTSCHOTEL
D=4 gecm  Zem [ [cm €7
1404 330 33 30 14,5 15,30
L)
o

P N

TORTENPLATTE - CAKE PLATE - TAARTSCHOTEL

\ / = gecm  em  [Tlcm €7

T 1404 360 36 345 14 39,50
¢ i >

STAIN

e *ﬁ TORTENPLATTE - CAKE PLATE - TAARTSCHOTEL STt
g @em €0

| )
\_ﬁ / 1405 300 30 8,90

Mit 2 Seitengriffen - With 2 side handles - Met 2 zijhandgrepen



PIZZA & PASTRY - PIZZA & PASTRY - PIZZA & GEBAK

TORTENPLATTE

CAKE PLATE - TAARTSCHOTEL AINE
b Gcm  @iem  [Tem €07
4729 321 31 27,5 12 19,80

TORTENTEILER - CAKE DIVIDER - TAARTVERDELER

b4

1501 012

@em  [Jcm €
32 4 27,20
12 Segmente - 12 segments - 12 segmenten
T
TORTENHEBER - CAKE SERVER : TAARTSCHEP STEEL
N7 ocm  [fcm €7 y X
1723 270 10x 6 27 1,98
Mit Aufhédngedse - With hanging loop - Met ophanglus

TORTENHEBER - CAKE SERVER - TAARTSCHEP

-—
-
w vcm  [Jcm €7 /
2170 260 11,5x5 27

3,50

TORTENBODENSAGE
CAKE BASE CUTTER - TAARTBODEMZAAG

STAIN
ALU | [LESS
STEEL
4

LLcm €07 ;
3116 530

52 x2x23
Justierbare Schnittbreite: 2 bis 9,5 cm

48,90 ] i
Adjustable cutting width: 2 to 9.5 cm

Instelbare snijbreedte: 2 tot 9,5 cm

AL



