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Nuova Simonelli Appia 

Appia on moderni espressolaite. Siinä on käyttäjäystävällisesti muotoillut suodatuskahvat ja se on palkittu 
ergonomisilta ominaisuuksiltaan parhaana espressolaitteena.  
Kahvia valmistettaessa soft infusion system (SIS®) eliminoi pakkaamisen erot ja varmistaa juomalle tasaisen 
lopputuloksen. Syvät suodatuskupit puolestaan edesauttavat hyvän creman muodostumisessa.  
 
Laitteen tehon takaa kokoluokkaansa nähden suuri boileri ja höyry on säädettävissä helppokäyttöisellä 
vivulla. Appiaan on myös mahdollista saada automaattihöyry (Autosteam) ja laitteen saa korkeammilla 
suodatusryhmillä (ns. latte-malli).  
 
Appiaa on saatavilla 1-, 2- ja 3-kahvaisena.  

1-ryhmäinen laite:  
Aina lattemalli  
Boileri: 5 l  
Sähköliitäntä: 230 V 1800 W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku  
Mitat (k x l x s): 530 x 400 x 545 mm  
 
2-ryhmäinen laite:  
Boileri: 11 l  
Sähköliitäntä: 220-380V 3000 W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku  
Mitat (k x l x s): 530 x 780 x 545 mm  
 
3-ryhmäinen laite:  
Boileri: 15 l  
Sähköliitäntä: 220-380V5000 W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku  
Mitat (k x l x s): 530 x 1010 x 545 mm  
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Nuova Simonelli Aurelia 
Aurelia on kestävä ja moderni espressolaite niille, jotka arvostavat tyylikkyyttä, käytön helppoutta ja 
laadukkaita kahvijuomia.  

Aureliassa on patentoitu SIS-esisuodatus, joka vakioi juoman laadun ja auttaa runsaan creman 
muodostumisessa. Laite on ergonominen käytössä, mistä osoituksena on European Institute of Ergonomyn 
sille myöntämä sertifikaatti; esim. ergonominen kahva säästää baristan rannetta. Laitteen suodatusryhmät 
voi asentaa eri korkeuksille korkeampaa lasia varten.  
 
Koneen kolmesta höyryputkesta yksi on automaattinen eli se vaahdottaa/kuumentaa maidon aina 
tasalaatuisesti ja sopivan kuumaksi. Aurelian isosta näytöstä asiakkaasi voi lukea vaikka päivän tarjoukset 
tai muuta mukavaa. Automaattinen pesuohjelma lisää käyttömukavuutta.  
 
Aureliaa on saatavana 2- , 3- ja 4- kahvaisena.  
 
2-ryhmäinen laite:  
Boileri: 14 l  
Sähköliitäntä: 230 V / 3000 W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku  
Mitat (k x l x s): 540 x 780 x 545 mm  
 
3-ryhmäinen laite:  
Boileri: 17 l  
Sähköliitäntä: 400 V / 5000 W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku  
Mitat (k x l x s): 540 x 1019 x 545 mm  
 
4-ryhmäinen laite:  
Boileri: 22 l  
Sähköliitäntä: 400 V / 5000 W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku 
Mitat (k x l x s): 540 x 1240 x 545 mm  
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Nuova Simonelli Mac 2000 
Mac 2000 -espressolaite soveltuu erityisesti kohteisiin, joissa valmistetaan paljon erilaisia erikoiskahveja. 
Mallissa on suuri kuumavesiboileri, joka varmistaa jatkuvan höyryn tuoton. Tarvittaessa boilerin vesimäärää 
voi lisätä. Laitteessa on myös nostettavat höyryvivut, 360° astetta kääntyvät höyryputket ja lämmitetyt 
suodatusryhmät. Mac 2000:ssa on kuumavesisuutin ja iso kuppilämmitin.  
 
Saatavana 2-, 3-, 4-kahvaisena ja neljänä eri värisenä: sininen, punainen, harmaa tai musta.  
 
2-ryhmäinen laite:  
Boileri: 10 l  
Sähköliitäntä: 230V / 3000 W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku (max. 4 bar)  
Mitat (k x l x s): 445 x 786 x 525 mm  
 
3-ryhmäinen laite:  
Boileri: 16 l  
Sähköliitäntä: 380V / 5000W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku (max. 4 bar)  
Mitat (k x l x s): 445 x 996 x 525 mm  
 
4-ryhmäinen laite:  
Boileri: 22  
Sähköliitäntä: 380V / 5000W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku (max. 4 bar)  
Mitat (k x l x s): 445 x 1200 x 525 mm  
 
Lisätarvikkeet: nappisovitteet, myllyt ja myllynalustat, pesupakki, Puly-pesuaineet 
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Nuova Simonelli Premier 
Vesiliitäntäinen espressolaite kahviloille ja ravintoloille, joissa valmistetaan paljon espresso-juomia. Laitteen 
yläosa toimii kuppilämmittimenä. Premierissä on suuri kuumavesiboileri, joka varmistaa hyvän ja jatkuvan 
höyryn tuoton. Laitteessa on nostettavat höyryvivut ja 360° astetta kääntyvät höyryputket. Laitteesta saa 
myös kuuman veden.  
 
Premieriä on saatavana 2- ja 3-kahvaisena.  
 
2-kahviryhmää:  
 
Boileri: 9 l  
Sähköliitäntä: 230V / 2700W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku  
Mitat (k x l x s): 475 x 635 x 520 mm  
 
3-kahviryhmää:  
 
Boileri: 14 l  
Sähköliitäntä: 380V / 4500W  
Vesiliitäntä: kylmävesi 3/8” paineletku  
Mitat (k x l x s): 475 x 865 x 520 mm  

 


