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SUPER SOFTICE-LAITTEET 
 
Voit valmistaa samalla laitteella pirtelöt, erilaiset  
jäätelökahvit, smoothies-juomat ja alkoholipitoiset jäätelödrinkit samalla tapaa, aivan yhtä 
helposti! Voit valmistaa Soft Ice-jäätelöä myös siten, että käytät vaniljajäätelön sijasta 
valmiiksi maustettuja jäätelöitä. 
 
Lyhyesti, tällä laitteella voit tehdä jäätelöstä enemmän kuin kukaan voi edes kuvitella! 
Super Soft Ice-laitteella voit täyttää asiakkaasi villeimmätkin jäätelöunelmat! Super Soft 
Ice-laitteessa käytettävä jäätelö on jokaisen itse valittavissa, eli tähän laitteeseen et 
tarvitse mitään erikoisjäätelöä. Ja mikä parasta, jäätelöä ei koskaan mene hukkaan, sillä 
se otetaan suoraan pakastimesta tilauksien mukaan. Laite on pieni, helppokäyttöinen ja 
nopeasti puhdistettava. Päivittäinen pesu kestää vain muutaman minuutin. 
Luodaksesi tällaisen monipuolisen jäätelöpisteen tarvitset tilaa vain noin metrin verran. 

 
 
 
 
Laite soveltuu pehmisten 
valmistukseen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Laite soveltuu pehmisten, 
pirtelöiden, jäätelökahvien ym. 
valmistukseen. 
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Miten tämä tapahtuu? 
 
Laitteeseen laitetaan pala tavallista vaniljajäätelöä ja 
sitten vaikkapa Marianne-karamelli, vedetään kahvasta 
ja vohvelissa on ihanan makuinen Marianne-jäätelö! 
Tämän jälkeen voit välittömästi tehdä taas jotakin muuta uutta! Koneeseen laitetaan uusi 
pala jäätelöä ja vaikkapa 2 sentin pala banaania, vedetään kahvasta ja tuoreesta 
banaanista valmistettu jäätelö on valmis! 

 
Jäätelöohje: 
 
1. Laitteeseen pala jäätelöä 
2. Vedetään kahvasta 
3. Laitetaan maku 
4. Vedetään kahvasta 
5. Jäätelö on valmis 
 

 
Pirtelöohje: 
 
A. Laitteeseen pala jäätelöä 
B. Vedetään kahvasta 
C. Kaadetaan neste 
D. Vedetään kahvasta ja sekoitetaan hetki 
E. Pirtelö on valmis 
F. Nautiskele 
 


